morphy richards

smart ideas for your home Garantie 2 ani

AIR FRYER
Va rugam sa cititi si sa pastrati aceste instructiuni pentru utilizarea ulterioara




MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta

de baza, inclusiv urmatoarele:

1 Cititi toate instructiunile si pastrati manualul de instructiuni.

2 Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi manere sau butoane.

3 Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, stecherele
sau aparatul in apa sau alt lichid.

4 Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta de la 8 ani si peste si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si
cunostinte, daca au primit supraveghere sau instructiuni privind utilizarea
aparatulw fntr-un mod sigur si inteleg pericolele |mpllcate

5 Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii decat daca
au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati.

6 Deconectati de la prizd atunci cand nu este utilizat si inainte de curétare. Lasati
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele si inainte de a curata
aparatul.

7 Nu utilizati niciun aparat cu cablul sau stecherul deteriorat sau dupa ce aparatul
functioneaza defectuos sau a fost deteriorat in vreun fel. Aduceti-I unui tehnician
calificat pentru examinare, reparare sau reglare electrica sau mecanica.

8 Ultilizarea accesoriilor nerecomandate de producatorul aparatului poate provoca
rani.

9 Nu utilizati in aer liber.

10 Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului si nu atingeti
suprafetele fierbinti.

11 Nu asezati pe sau langa un arzator electric sau cu gaz sau intr-un cuptor incalzit.

12 Atentie extrema trebuie utilizatd atunci cand mutati un aparat care contine ulei
fierbinte sau alte lichide fierbinti.

13 Pentru a deconecta, incheiati toate operatiunile de pe panoul de control apasand
lung butonul de pornire timp de 3 secunde. Scoateti stecherul din priza de perete
dupa 30 de secunde.

14 Nu utilizati aparatul pentru alte utilizari decat cele prevazute.

15 Asigurati-va intotdeauna ca sertarul vasului este complet inchis, in timp ce
friteuza este in functiune.

AVERTISMENT: Friteuza cu aer nu va functiona decét daca sertarul vasului este
complet inchis.

ATENTIE: Dupa prajirea cu aer cald, sertarul vasului si alimentele gatite sunt
flerblntl

Trebuie folositd precautie extremé atunci cand manipulati sertarul fierbinte a
oalei.

DOAR PENTRU UZ CASNIC

MASURI DE PROTECTIE IMPORTANTE SUPLIMENTARE

ATENTIE SUPRAFETE FIERBINTI: Acest aparat genereaz& caldura si abur care
ies n timpul utilizarii. Trebuie luate masurile de precautie corespunzatoare pentru
a preveni riscul de arsuri, incendii sau raniri ale persoanelor sau daune materiale.

ATENTIE: Acest aparat este fierbinte in timpul functionarii si retine caldura o
perioada dupa oprire. Folositi intotdeauna manusi pentru cuptor cand manipulati
materiale fierbinti si lasati piesele metalice sa se raceasca inainte de curatare.
Nu asezati nimic deasupra aparatului in timp ce acesta functioneaza sau cand
este fierbinte.

1 Toti utilizatorii acestui aparat trebuie sa citeasca si sa inteleaga acest manual de
instructiuni Thainte de a-l utiliza sau curata.

2 Cablul acestui aparat trebuie conectat numai la o priza electrica de 220-240 V
AC.



3 Daca acest aparat incepe sa functioneze defectuos in timpul utilizarii, deconectati
imediat cablul. Nu utilizati si nu Tncercati sa reparati aparatul care functioneaza
defectuos.

4 Nu lasati acest aparat nesupravegheat in timpul utilizarii.

5 Nu scufundati cablul de alimentare in niciun lichid. In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de producator sau de un agent
de service autorizat sau de un tehnician calificat pentru a evita pericolul.

6 Nu lasati cablul la indeméana copiilor si sugarilor pentru a evita riscul de soc
electric si sufocare. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeméana copiilor cu
varsta mai mica de 8 ani.

7 Asezati friteuza cu aer pe o zona de lucru plata, rezistenta la caldura. Nu
obstructionati orificiul de evacuare a aerului din spate si orificiul de intrare a
aerului din partea de sus a friteuzei cu niciun obiect.

8 Tineti aparatul la cel putin 4 inci distanta de pereti sau alte obiecte in timpul
functionrii.

9 Utilizati intotdeauna manerul vasului pentru a deschide sertarul oalei.

10 Verificati pentru a va asigura ca vasul este blocat in pozitie in aparat.

11 AVERTISMENT: Dupa prajirea cu aer, asigurati-va ca asezati sertarul vasului pe
suprafata plata rezistenta la caldura, astfel incat sa evitati accidentari.
AVERTISMENT: Umplerea insuficienta sau excesiva a vasului poate deteriora
friteuza cu aer si poate duce la vatamari corporale grave.

12 Nu mutati niciodata o friteuza cu aer fierbinte sau o friteuza cu aer care contine
alimente fierbinti. Lasati sa se raceasca inainte de a muta.

13 Aparatele nu sunt concepute pentru a fi actionate cu ajutorul unui temporizator
extern sau al unui sistem separat de telecomanda.

14 Acest aparat este destinat utilizarii de tip casnic si aplicatii similare, cum ar fi:

- zonele de bucatarie pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucru
- ferme

- de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential

- medii de tip pensiune

NOTE REFERITOARE LA CABLUL DE ALIMENTARE

Cablul de alimentare scurt furnizat trebuie utilizat pentru a reduce riscul care rezulta
din incurcarea sau impiedicarea de un cablu mai lung. Nu se recomanda utilizarea
unui prelungitor cu acest produs. Conectati intotdeauna direct la o priza/priza de
perete.

AVERTISMENT REFERITOR LA PARTILE DIN PLASTIC

ATENTIE: Pentru a preveni migrarea plastifiantilor catre suprafata blatului, mesei
sau a altor piese de mobilier, plasati suporturi sau covorase de protectie care NU
sunt din plastic intre aparat si suprafata acestora. Nerespectarea acestei
recomandari poate duce la innegrirea suprafetei; pot aparea pete permanente sau
decolorari.

ENERGIE ELECTRICA

Daca circuitul electric este supraincarcat cu alte aparate, este posibil ca aparatul
dumneavoastra sa nu functioneze corect. Ar trebui sa fie operat pe un circuit electric
separat de alte aparate.
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PANOU DE REGLARE A COMENZzII

Puneti tigaia la loc si conectati la priza. Toate luminile de pe ecranul de afisare vor ramane
aprinse timp de 1 secunda, intrdnd in modul de asteptare, iar lumina butonului de pornire va fi aprinsa
constant.

Atingeti butonul de pornire timp de 0,5 secunde si soneria va suna, toate luminile de pe ecran
sunt aprinse si temperatura implicita ,200 °C” apare. Ora implicita ,0:03” .

Atingeti tasta de conversie temperatura / timp pentru a selecta temperatura sau ora, iar numerele
de pe ecranul de afisare vor fi transformate in consecinta.

Atingeti butoanele ,+” sau ,-” pentru a seta timpul de gatire. Timpul poate fi marit sau micsorat cu
1 minut.

Daca apasati frecvent tasta, puteti seta rapid ora. Intervalul de setare a timpului este 0:01-0:60,
cu exceptia fructelor uscate prajite.

Atingeti butonul ,+” sau ,-” pentru a seta temperatura de gatit. Temperatura poate fi crescuta sau
scazuta cu 5°C.

Apasati tasta pentru a seta rapid temperatura. Intervalul de setare a temperaturii este 60-220°C.

Atingeti usor butonul de pornire/pauza, intreaga masina incepe sa functioneze, iar pictogramele
de indicare a functionarii motorului si a indicatiei de functionare a tubului de incélzire electrica sunt
afisate intr-un ciclu dinamic Show.

Dupa gatit, soneria va suna de 5 ori, timpul de afisare va fi ,000”, intreaga masina este oprita, va
rugam sa scoateti cablul de alimentare.

Pentru a asigura o gatire/rumenire uniforma, deschideti sertarul vasului la jumatatea timpului de
gatire. Verificati, intoarceti sau agitati energic alimentele din oala de prajit.

IMPORTANT: Cand trageti sertarul din corpul friteuzei cu aer, intreaga masina se
opreste din functionare. Dar ecranul este afisat, Intreaga masina reia functionarea
cand vasul de prajire este impins din nou.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1 Sertarul pentru prajire trebuie sa fie in interiorul corpului friteuzei cu aer. Prindeti ferm manerul
vasului pentru a deschide sertarul; apoi scoateti sertarul din masina si puneti-l pe o zona de lucru
plana si curata.

2 Indepartati toate materialele de ambalare si etichetele din interiorul si din exteriorul friteuzei cu
aer. Verificati daca nu exista ambalaje sub si in jurul sertarului de prajit.

3 Spalati sertarul pentru prajit in apa fierbinte cu sapun.

4 NU SCUFUNDATI CORPUL FRITEUZEI IN APA. Stergeti corpul friteuzei cu o carpa umeda.

Uscati bine toate partile.
5 Blocati vasul curat in sertar.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

AVERTIZARE! Aceasta unitate nu trebuie folosita pentru a fierbe apa.

NOTA: In timpul Frimei utilizari, friteuza cu aer poate emite un usor miros. Acest
lucru este normal.

1 Puneti friteuza cu aer pe o zona de lucru plata, rezistenta la caldura, aproape de o priza electrica.



2 Prindeti ferm méanerul vasului pentru a deschide sertarul; apoi scoateti sertarul din masina si
puneti-l pe o suprafata plana si curata.

3 Puneti mancarea in vasul cu plasa. Nu umpleti prea mult vasul cu alimente. Va rugam sa

asigurati o gatire adecvata si circulatia aerului.

Introduceti sertarul asamblat in partea din fata a friteuzei cu aer. Asigurati-va intotdeauna ca

sertarul vasului este complet inchis.

Conectati cablul de alimentare la o priza de perete.

Intervalul de temperatura reglabil este de 60 ~ 220 °C.

Daca friteuza cu aer este rece, reglati timpul la 3-5 minute pentru a preincalzi masina. Indicatorul

de Tncalzire electrica arata ca friteuza cu aer incepe sa se incalzeasca.

Important: daca butonul de pornire nu este apasat, friteuza cu aer nu se va incalzi.

Atentie: daca sertarul friteuzei nu este complet inchis, friteuza cu aer se va incalzi si

afisajul va fi oprit.

8 Cand temperatura setata este atinsa, indicatorul de incélzire electrica nu afiseaza mesajul
intermitent pe afisa;.

Nota: in timpul functionarii, indicatorul luminos al tubului de incalzire electrica este pornit si stins
pentru a mentine controlul NTC al temperaturii selectate. A

9 Motorul si ventilatoarele ar trebui s& se intoarca cand friteuza cu aer functioneaza. In acelasi timp,
indicatorul luminos al motorului va fi aprins in mod normal, pana cand friteuza cu aer nu mai
functioneaza.

10 Cand friteuza cu aer functioneaza, lumina cuptorului se va aprinde. Dimpotriva, cand friteuza cu
aer nu mai functioneaza, lumina cuptorului se va stinge.

11 Pentru a asigura o gatire uniforma, deschideti sertarul friteuzei la jumatate din timpul de gatire si
verificati alimentele din vasul interior. Rotiti sau agitati alimentele din vasul interior.

12 Cand ati terminat, impingeti sertarul vasului pentru friteuza complet in corpul masinii. Reglati
temperatura daca este necesar.

13 Cand sertarul este deschis, intreaga masina este oprita, ventilatorul conductei de incalzire nu mai
functioneaza, iar ecranul de afisare se stinge. Dupa ce sertarul este pus la loc, aparatul va
continua sa se incalzeasca.

Nota: aveti grija cand intoarceti alimentele in vasul interior. Pentru a evita ranirea
dvs. sau deteriorarea proprietatii, nu intoarceti alimentele scuturand intreaga
masina.

Atentie: fiti deosebit de atenti cand scoateti si asezati sertarul vasului interior pentru
a nu fi oparit cu abur.

Nota: uleiul fierbinte se poate acumula in partea de jos a sertarului friteuzei. Pentru a
evita ranirea dvs. sau contaminarea alimentelor, asigurati-va ca ati scos raftul din
?gtrtar Tnainte de curéatare, apoi curatati uleiul rezidual din partea de jos a

riteuzel.

Atentie: dupa gatit, nu puneti raftul si vasul interior direct pe masa de plastic pentru a

evita'arderea mesei de plastic!

14 Nu intoarceti sertarele cu rafturi peste.

~NOo O £

Nota: opriti comutatorul de alimentare la timp pentru a opri friteuza cu aer.

15 Cand timpul setat pentru gatire este atins, aparatul va emite continuu un bip. Friteuza cu aer se
va opri automat.

16 Intregul ecran de afisare este inchis si este afisat doar comutatorul de alimentare.

17 Intoarceti pentru a verifica culoarea si gradul de gatire al alimentelor. Dacé trebuie sa continuati
gatitul, reglati temperatura si timpul pana cand mancarea este complet gatita.

18 Dupa terminarea gatitului, trageti sertarul din corpul masinii si asezati-l pe o suprafata plana si
rezistenta la caldura.

19 Puneti mancarea gatita intr-un recipient adecvat. Continuati gatirea daca este necesar.

Nota: atunci cand va pregatiti pentru urmatoarea etapa de gatit, sistemul de incalzire
al friteuzei cu aer se va incalzi mai repede decat prima data.

20 Dupa ce toata mancarea este gatita, apasati butonul de pauza si indicatorul tubului de incalzire
electrica se va stinge.

21 Deconectati aparatul atunci cand nu este utilizat.

SFATURI UTILE

1 Sprayul cu ulei de masline sau uleiul vegetal functioneaza bine pentru prajirea cu aer.

2 Utilizati friteuza pentru a gati alimente preambalate cu o fractiune de ulei, intr-o fractiune de timp!
Ca regula generala, reduceti temperatura de coacere a retetei cu 10°C si reduceti timpul de gatire



cu 30% péna la 50% in functie de mancare si cantitate.

Pentru rezultate optime, unele alimente trebuie agitate energic sau rasturnate n timpul prajirii.
Pentru a evita excesul de fum, atunci cand gatiti alimente natural bogate in grasimi, cum ar fi
aripioare de pui sau cérnati, poate fi necesar sa goliti grasimea din sertarul oalei intre loturi.

Uscati intotdeauna alimentele Thainte de gatire pentru a incuraja rumenirea si pentru a evita

Prajiti loturi mici de alimente proaspat pane. Apéasati pesmetul pe alimente pentru a-l ajuta sa
adere. Asezati-le in vasul de prdjire astfel incat alimentele sa nu se atinga intre ele, pentru a

3 Nu umpleti prea mult vasul cu alimente.
4
Consultati Tabelul de prajire cu aer care urmeaza, ca si ghid general.
5
6
excesul de fum.
7
permite circulatia aerului pe toate suprafetele.
8

Friteuza cu aer poate fi folosité pentru a reincalzi alimentele. Setati temperatura la 220°C timp de
pana la 15-20 de minute.

Diagrama de prajire cu aer.

AVERTIZARE! UTILIZATI INTOTDEAUNA UN TERMOMETRUL DE CARNE
PENTRU A VA ASIGURA CA CARNEA, CARNEA DE PASARE S| PESTELE SUNT
GATITE BINE INAINTE DE A MANA. Urmétoarea diagramé este conceputa doar ca
un ghid. Cantitatea de alimente prajite la aer, grosimea sau densitatea alimentelor si
daca alimentele sunt proaspete, decongelate sau congelate pot modifica timpul total
de gatire necesar.

1

Pentru a asigura o gatire/rumenire uniforma, deschideti sertarul vasului la jumatatea timpului de
gatire. Verificati, intoarceti sau agitati energic alimentele din sertar. Acest grafic enumera timpul
mediu total de préjire cu aer, timpul la care este necesara o anumita actiune si ce masuri trebuie
luate pentru cele mai bune rezultate.

Tineti cont de faptul ca prajirea unor loturi mai mici va duce la timpi de gatire mai scurti si o
calitate mai buna a alimentelor. Reglati temperaturile si timpii de prajire cu aer dupa cum este
necesar, pentru a se potrivi gustului dvs.

NOTA IMPORTANTA: Cu exceptia cazului in care alimentele sunt preambalate si
unse in prealabil, pentru rezultate rumenite si crocante, toate alimentele trebuie unse
usor cu ulei inainte de a fi prajite cu aer.

e Uleiul poate fi pulverizat sau aplicat cu o perie pe alimente.

e Uleiurile pulverizate functioneazéa bine deoarece uleiul este distribuit uniform si sunt necesare
cantitati mai mici de ulei.

e Pentru a asigura rezultate crocante, asigurati-va ca alimentele sunt uscate inainte de a
adauga ulei.

e Taiati bucati mai mici pentru a crea o suprafatd mai mare pentru rezultate mai crocante.

e Blansarea este un termen care se refera la pregatirea alimentelor la o temperatura mai
scazuta Tnainte de prajirea finala.

e Adaugati 3-5 minute la AIR FRY TIME pentru a permite friteuzei cu aer sa se preincalzeasca.

TIMP DE PRAJIRE

ALIMENTARE TEMP LA AER ACTIUNE
Preincalzire 200°C 3 minute —
Coacere 160°C 20 de minute —
Frigere temperatura scazuta (pui 180°C 20 de minute Rotire
fript mare)
Frigere temperatura mare (pui fript 200°C 25 de minute Rotire
mare)
Cartofi proaspeti 200°C 30 de minute se agita
Cartofi congelati 220°C 20 de minute se agita
Fructe uscate/deshidratate 60°C 6 ore —
Dezghetare (TBC) 100°C 20 de minute —




NOTA:

USDA recomanda gatirea carnii de vita si miel etc. la o temperatura interna de 145°F/63°C.
Carnea de porc trebuie gatita la o temperatura interna de 160°F/71°C, iar produsele de
pasare trebuie gatite la o temperatura interna de 170°F/77°C - 180°F/82°C pentru a fi siguri
ca orice bacterie daunatoare a fost ucisa. Cand reincalziti carnea/produsele de pasare,
acestea ar trebui, de asemenea, gatite la o temperatura interna de 165°F/74°C.

Instructiuni de intretinere pentru utilizator

Acest aparat necesita putina intretinere. Nu contine piese care pot fi reparate de utilizator.
Orice intretinere care necesita demontare, alta decat curatarea, trebuie efectuata de un
tehnician calificat pentru repararea aparatelor.

INSTRUCTIUNI DE INGRIJIRE S| CURATARE

AVERTIZARE! Lasati friteuza cu aer sa se raceasca complet inainte de curatare.

1 Deconectati friteuza cu aer. Asigurati-va ca sertarul vasului s-a racit complet
inainte de curétare.

2 Spalati sertarul ‘vasului in apa fierbinte cu sapun. Nu folositi ustensile de
bucatarie din metal sau produse de curatare abrazive sau produse de curétare,
deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

3 Sertarul vasului poate fi spalat in masina de spélat vase. Pentru cele mai bune
rezultate, puneti-l in raftul superior al’'masinii de spalat vase.

4 Stergeti corpul friteuzei cu o carpa moale, umeda, non-abraziva.

Instructiuni de stocare

1 AS|gurat| va ca friteuza cu aer este deconectata si ca toate piesele sunt curate si
uscate nhainte de depozitare.

2 Nu depozitati niciodata friteuza cu aer in timp ce este fierbinte sau uda.

3 Pastrati friteuza in cutie sau intr-un loc curat si uscat.

Garantia dvs. de 2 ani
Este important sa pastrati chitanta vanzatorului ca dovada a achizitiei. Capsati chitanta pe aceasta coperta din
spate pentru referinte viitoare. Va rugam sa citati urmatoarele informatii daca produsul prezintd o defectiune.
Aceste numere pot fi gasite pe baza produsului.

Model nr.

Nr. de serie
Toate produsele Morphy Richards sunt testate individual inainte de a par&si fabrica. In cazul putin probabil in
care un aparat se dovedeste a fi defect in termen de 28 de zile de la cumparare, acesta trebuie returnat la locul
de cumparare pentru a fi inlocuit.
Daca defectiunea apare dupa 28 de zile si in decurs de 24 de luni de la achizitia initiala, trebuie sa contactati
numarul de asistenta, indicand numarul de model si numarul de serie de pe produs.
Vi se poate cere sa returnati o copie a dovezii de cumparare. Daca dupéa 24 de luni produsul prezinta o
defectiune, este responsabilitatea consumatorului sa returneze produsul catre Morphy Richards.
Sub rezerva excluderilor de mai jos (vezi Excluderi), aparatul defect va fi apoi reparat sau nlocuit dupa caz si
expediat, de obicei, in termen de 7 zile lucratoare de la primire. Daca, din orice motiv, acest articol este nlocuit
sau reparat in perioada de garantie de 1 an, garantia pentru noul articol va fi calculata de la data achizitiei
initiale. Prin urmare, este vital sa pastrati chitanta sau factura originala pentru a indica data achizitiei initiale.
Pentru a beneficia de garantia de 2 ani, aparatul trebuie sa fi fost utilizat conform instructiunilor furnizate. De
exemplu, tavile pentru firimituri ar fi trebuit sa fie golite in mod regulat.

Morphy Richards nu va fi responsabil sa inlocuiasca sau sa repare bunurile in conformitate cu termenii garantiei

in cazul in care:

1 Defectiunea a fost cauzata sau este atribuita utilizarii accidentale, utilizarii gresite, utilizarii din neglijenta sau
utilizata contrar recomandarilor producatorului sau in cazul in care defectiunea a fost cauzata de
supratensiuni sau daune cauzate in timpul transportului.

2 Aparatul a fost utilizat pe o alta tensiune decat cea imprimata pe produse.

Reparatiile au fost incercate de alte persoane decat personalul nostru de service (sau dealerul autorizat).

4 Aparatul a fost folosit in scopuri de inchiriere sau pentru uz necasnic.

w



5  Aparatul este la mana a doua.

Morphy Richards isi rezerva dreptul de a nu efectua nici un tip de service in temeiul garantiei, la discretia sa.
Bateriile si daunele cauzate de scurgeri nu sunt acoperite de garantie.

Aceasta garantie nu confera alte drepturi decat cele mentionate in mod expres mai sus si nu acopera nicio
pretentie pentru pierderi sau daune indirecte. Aceasta garantie este oferita ca un beneficiu suplimentar si nu
afecteaza drepturile dumneavoastra statutare in calitate de consumator. Produsele Morphy Richards sunt
destinate exclusiv uzului casnic. Consultati limitarile de utilizare din instructiunile de siguranta ale locatiei.
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Puteti contribui la protejarea mediului!

Nu uitati sa respectati reglementarile locale: predati echipamentele electrice nefunctionale la un
centru adecvat de eliminare a deseurilor.

DACA AVETI O PROBLEMA CU UNUL DINTRE PRODUSELE NOASTRE, APELATI LINIA NOASTRA DE
ASISTENTA

Elkotech Romania SRL
Strada Copilului nr. 18 , etaj 1, Bucuresti

rma@elko.ro

Subsemnata BELLU-PAPAHRISTU ALEXANDRA CRISTINA, interpret si traducator autorizat pentru limbile straine
engleza si spaniold, In temeiul autorizatiei nr. 16317 din data de 14.06.2006, eliberatad de Ministerul Justitiei din Romania,
certific exactitatea traducerii efectuate din limba engleza in limba romana, ci textul prezentat a fost tradus complet, fara
omisiuni, si ¢4, prin traducere, inscrisului nu i-a fost denaturat continutul si sensul. Inscrisul a cirui traducere se soliciti are

12 pagini, reprezintad Manual instructiuni Air Fryer marca Morphy Richards. Traducerea inscrisului prezentat are un numar
de 8 pagini.

INTERPRET SI TRADU CATOR AUTORIZAT

Bellu-Papahristu A]‘_Q:Efdm Cristina
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